
MENU 30€ 
Saint Valentin 

LES MIGNARDISES 
Paletino de Foie Gras, gelée au Porto

Terrine de Foie Gras aux Abricots et pain d’épices 

LES ENTRÉES

LES PLATS

Fondant de Volaille farcie aux Champignons, écrasé de pommes de terre à la Truffe,
Mini betterave et carotte fane, jus brun

ou

Saint Jacques mi Cuites sur Tagliatelles de Carottes cuites à l’orange

Macaron Chèvre et Magret fumé

Moelleux épinard , légèreté citron et Crevette

ou
Duo de Saumon et Limandes farcie aux poireaux, purée de Panais, Meunière et Croûtons

LES DESSERTS
Gourmandise de Saint Valentin Chocolat Lait Passion

ou

Gourmandise de Saint Valentin Litchi Framboises

Réservation au 0760536796  
Jusqu’au Lundi 12 Février  



COCKTAIL DÎNATOIRE
 80€ POUR 2 PERSONNES

Saint Valentin 

LES DESSERTS

Une Bouteille de Vin Pétillant
120 Gr Saumon Gravlax

120 Gr de Foie Gras 
Sablé Parmesan, tapenade de tomate et filet de Rouget

Macaron Chèvre et Magret fumé
Verrine de Potimarron et tartare de Saint Jacques aux Noisettes

Bruschetta de Légumes
Bouchée de Foie Gras gelée de Porto

Navette de Tapenade de Poivrons et Speack
Duxelle de Champigons, oeuf de caille au plat

Mini Burger (Chaud)
Croustillant d’escargot de Bourgogne (Chaud)

Parmentier de Canard (Chaud)
Risotto céréales Magret (Chaud)

ou

Gourmandise de Saint Valentin Litchi Framboises

Gourmandise de Saint Valentin Chocolat Lait et Passion

Réservation au 0760536796  
Jusqu’au Lundi 12 Février  


